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CAFETERIA Semaine du 1¢' au 5juin 2026

?
L'INSTANT

par Espace Beaulieu

COTE CAFETERIA
MENUS DU 30UR \undier juin jeudi 4 juin ——
Véritable salade . . , )
. . Eufs mimosa Verrine d’avocat Salade de tomates Sardines
piémontaise . ; .
au wasabi au saumon fumé et mozzarella a la catalane

de notre Chef

ENTREES

Antipasti L Carpaccio
. . Tarte renversée . , .
aux poivrons frais de betterave Wrap sandwich Salade d'aubergines
. aux tomates R R .
confits et tomates et sacreme au crabe a la féta
< - et salade croquante . .
a l'ail doux fouettée au citron
Cuisse de poulet
e Travers de porc . . L
rotie et sa . . - Parmentier Fish n'chips
confits, mélange de Chili con carne,
sauce poulette, - . i de canard sauce tartare
. Az céréales et carottes riz créole
tagliatelles poélées Vich et sa salade verte et son meslcun
de légumes frais Y
. . Parmentier
Tagliatelles Curry de lentilles P
. : - végétarien o
aux légumes corail et ses Chili sin carne : Pané végétal,
: \ . X : aux champignons .
frais, creme de légumes, mélange et sonriz . . frites et mesclun
. frais de Paris
parmesan de céréales
et sa salade
R . . . . . Péche pochée
Mousse Creme nougatine  Smoothie aux fruits = Créme renversée P
; . . au sirop
au chocolat de la Maison du jour au miel . :
de romarin frais

DESSERTS
Poire pochée Tarte légere Croustade Tarte Tatin Gateau 3 I ananas
au coulis de kiwi

sauce chocolat aux fraises de pommes
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RESTAURANT
LE BEAU

LIEU

par Espace Beaulieu

cole restaurant

ENTREES
Tataki, de f)ewf, betterawe en condiment

ow

Piquiffss farcjs aw then et fr‘@muge fmis, cowlis & herbes fm’idws

PLATS
Cote de cochen cenﬁtg eb SN jus A herbes,
crémeux de célert et carette csnfite Y ﬂ’@r‘ange

ow
qumxdfaffamnw,puf{m&apwksp@ls aw weasabi

ek fen@mﬁ réti,

DESSERTS
Seupe de fmises, granité basilic et sirepr de win reuge
ow

i@p@&ewmmeunzamand}jne

Entrée + plat ow plat + dessert : 21€
Plat (fwj@ur - 1T7€



