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CAFETERIA
E.';%SJSELTJ Semaine du 6 au 10 avril 2026

COTE CAFETERIA
MENUS DU JOUR lundi 6 avri jeudi 9 avri vendredi 10 aviil

Coeurs d'artichauts
farcis a la mousse
de ricotta et chips
de jambon fumé

Salade de chou

Salade de tortis
R : Tartare d’'aubergine
et feves au soja

aux fruits de mer
et au basilic frais

ENTREES

Tartare de radis noir L.
. Mini pain bagnat
et crabe mariné

Wrap de poulet Creme de lentilles
du jour
au curry

. servie comme un
facon César : .
cappuccino frappé

Feuilleté d’endives Carré de cochon

) . ; . Lamelles
au jambon, Cuit en cuisson Chili con carne ,
. ) d'encornet et sa
muscade lente, gratin de la Maison, . . .
T C . rouille sétoise, blé
) et parmesan, dauphinois, riz pilaf
FERME salade fraiche

oetits pois carottes pilaf et ratatouille

Feuilleté d'endives  Curry de légumes

Blésotto
S . Notre Chili aux léegumes
au parmesan frais, écrasé . .
végétarien du soleil,
et muscade, de pommes - . o
) ) et son riz aux épices vinaigrette
condiment noisette de terre
croguante
Cannelé Croustade
et sa creme Gateau basque lles flottantes de pommes
chantilly au rhum de la Maison
DESSERTS Verrine de fromage
. Pomme . .
blanc abricot e Tarte aux fruit frais
. caramélisée
et spéculoos

Mousse au café
i du moment
T - et crumble noisette
émietté
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RESTAURANT
LE BEAU

LIEU E —
par Espace Beaulieu

cole restaurant

ENTREES
Cannelboni. de courgettes et ricotta, welouté de requette

ow
Awncal crewette revisité fagen Beauliew

PLATS
Pioce de 6@&1[2 sauce bleu, pommes gr*enﬂiffg eb requette

IMerlw sauce aw beurre blanc et combawea,
tag(’iutpﬂgs ek auf)erg'mes oenﬁl;es

DIEESSERTS
Brieche perdue, caramel beurre salé et sa glace wanille

oW
Pmn{dfenwusse déeling, meringue et basilic

Entrée + plat ow plat + dessert : 21€
Plat (fwj@ur - 1T7€



